‘Weihnachtsmeniis

* Steckriibensiippchen

mit gerosteten Crouton-Sternchen *

Hauptgerichte

1) Traditioneller Hirschsauerbraten

mit leckerer Pflaumensauce, hausgemachtem Kirschrotkohl und
Kartoffelkl6Ren

2) Neulinger Géinsebraten

mit hausgemachtem Kirschrotkohl, KartoffelkloRen, Maronen, gefiilltem

Bratapfel und leckerer Ginsesauce

3) Gebratenes Zanderfilet
an schaumiger Senfsauce, dazu Mandelbroccoli und Salzkartoffeln

4) Paniertes Kalbsschmtzel
mit angeschwenktem Rosenkohl, Kroketten und Sauce Hollandaise

5) Wildgulasch
mit angeschwenktem Rosenkohl und gebutterten Spitzle

6) Schweinefilet im Kriutermantel
an weihnachtlicher Jus, dazu Mandelbroccoli und Kroketten

7) Rinderfilet
an weihnachtlicher Jus, dazu Mandelbroccoli und Rosmarinkartoffeln

Bei Abbestellung der Suppe reduziert sich der Preis um 5€

X

Vegetarisch
8) Vegetarische Wirsingroulade
mit leichter Kriutersauce und Rosmarinkartoffeln

9) Weihnachtlicher Camembert
mit Walnuss-Honig-Topping auf einem krossen Stern mit gebratenen
Zucchinischeiben

Vegan

10) Zucchini-Piccata

auf Tomatenkompott mit Pesto und angeschwenkten
Kartoffelscheiben

X

Dessert

Spekulatius Mousse
mit Birne und Crumbles

oder

Zimteis mit heiRen Kirschen

Paniertes Hihnchenschnitzel

mit Buttermohrchen, Rahmsauce und Pommes

Spekulatiushiuschen

X



*

‘Wir wiinschen Ihnen
eine schone Weihnacht
und emen guten Rutsch

m das neue Jahr!

Ihre Famihe Schmidt
und das ganze Team

*

X

X

Weilhnachtskarte
2024

*

Hotel-Restaurant
Zum Neuling
‘Weihnachten 2024

X

X



